
 

A U S B I L D U N G  Z U M / Z U R

D U  B I S T  K O M M U N I K AT I V ,  O R G A N I S I E R S T  G E R N E  

E V E N T S  U N D  L E G S T  W E R T  A U F  G U T E S  B E N E H M E N ? 
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Mit der Zeit kannst du dich weiterentwickeln und  
deine Karriere schließlich als Restaurantleiter/Sommelier  
fortsetzen oder in der Selbstständigkeit ein eigenes 
Restaurant führen. 

Als Fachkraft in der Hotellerie und Gastronomie bedienst 
und betreust du Gäste, arbeitest im Restaurant, am Buffet 
und an der Bar sowie im Hotel. Du begrüßt und berätst 
Gäste, servierst ihnen Getränke und Speisen, erstellst die 
Rechnung und kassierst. Die Planung und Ausrichtung von 
Veranstaltungen, Tagungen und Festlichkeiten ist ein weite-
rer Schwerpunkt deines abwechslungsreichen Jobs.  

D A S  S I N D  D E I N E  A U F G A B E N  A L S  

F A C H M A N N / F A C H F R A U  F Ü R  R E S TA U R A N T S  &  

V E R A N S TA LT U N G S G A S T R O N O M I E :



D A S  B I E T E T  D I R  D E R  B E R U F  A L S  

F A C H M A N N / F A C H F R A U  F Ü R  R E S TA U R A N T S  &  

V E R A N S TA LT U N G S G A S T R O N O M I E

• Jede Menge Abwechslung 

• Zusammenarbeit mit verschiedenen Menschen 

• Know-how über Trends in der Gastronomie 

• Gastgeberqualitäten 

• Selbstständiges und flexibles Arbeiten 

• Vielseitige Karrierechancen zum Beispiel im Ausland 

• Sicherheit für die Zukunft 

D A S  S O L LT E S T  D U  M I T B R I N G E N : 

• Spaß am Umgang mit Menschen und eine Leidenschaft  

für den Verkauf

• Ein gepflegtes Äußeres und eine gute Ausdrucksweise

• Bereitschaft für erfolgreiches Arbeiten im Team

• Kreativität, Genauigkeit und Pflichtbewusstsein

A U S B I L D U N G S I N H A LT E : 

• Gestaltung des Gasterlebnisses als Gastgeber

• Beraten der Gäste über Speisen und Getränke

• Verkaufsförderung

• Fachgerechtes Servieren von Speisen und Getränken

• Herstellen von Kaffeespezialitäten und Cocktails

• Organisation von Serviceabläufen

• Planen und Organisieren von Veranstaltungen

• Umgang mit Abrechnungs- und Reserverierungssystemen

• Nachhaltigkeit und Hygiene

• Anleitung und Führung von Mitarbeitenden und Arbeit im Team

J E T Z T  
B E W E R B U N G
E I N S E N D E N ! 

SCHICKE DEINE 
BEWERBUNG AN:
Seehotel Höri Event GmbH & Co. KG

Uferstraße 20-23
78343 Gaienhofen  
E-Mail :  info@hoeri-am-bodensee.de

2



 

S A M M L E  A U S L A N D S E R FA H R U N G E N !

Wer einen Beruf in der Gastronomie und in der Hotellerie gelernt hat, kann in Hotels und Restaurants auf der  
ganzen Welt arbeiten, denn gut ausgebildete Fachkräfte sind international gefragt. Egal, ob Praktikum, Saisonstelle 
oder langfristiger Arbeitsplatz, ein Aufenthalt im Ausland ist immer eine lohnende Erfahrung. Du verbesserst deine 
Sprachkenntnisse, lernst andere Kulturen und interessante Menschen kennen.

B E R U F S A U S S I C H T E N  A L S  F A C H M A N N / F A C H F R A U  F Ü R  

R E S TA U R A N T S  &  V E R A N S TA LT U N G S G A S T R O N O M I E

Wie in den Ausbildungsberufen im Gastgewerbe oder im Hotel üblich, stehen auch den Restaurants- & Veranstaltungs- 
fachleuten vielfältige Karrieremöglichkeiten offen. Grundsätzlich startest du deinen Werdegang in den Abteilungen Restau-
rant und Bar und kannst von dort dann vom Commis de Rang bis zum Abteilungsleiter, Restaurantleiter oder F&B-Manager 
aufsteigen. Durch deine Ausbildung erhältst du ideale Voraussetzungen für Jobpositionen im Bankett- und Veranstaltungs-
wesen oder für die selbstständige Führung eines gastgewerblichen Betriebes.

S TA R T E  D E I N E  A U S B I L D U N G  I M  H OT E L  H O E R I

Unsere Ausbildungsverträge sind Musterverträge von der Industrie-und Handelskammer (IHK). Mit deinem 
Ausbilder schließt du einen solchen Vertrag ab. Die Berufschulausbildung findet im Rahmen von Blockunterricht statt. 
(1. Lehrjahr in Radolfzell, 2. und 3. Lehrjahr in Villingen-Schwenningen). 

V E R G Ü T U N G  ( A B  0 1 . 0 9 . 2 0 2 2 )

• 1. Ausbildungsjahr: 900 €
• 2. Ausbildungsjahr: 1.050 €
• 3. Ausbildungsjahr: 1.159 €

Seehotel Höri Event GmbH & Co. KG
Uferstraße 20-23
78343 Gaienhofen 

Telefon +49 773581-10 
Fax +49 77358112-22  

info@hoeri-am-bodensee.de 
www.hoeri-am-bodensee.de

+ Urlaubsgeld und Jahressonderzahlung

D A S  B I E T E T  D I R  D E R  B E R U F  A L S  

F A C H M A N N / F A C H F R A U  F Ü R  R E S TA U R A N T S  &  

V E R A N S TA LT U N G S G A S T R O N O M I E
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