AUSBILDUNG ZUM/ZUR

Fachmann/Fachfrau
flir Restaurants & Veran-
staltungsgastronomie

DU BIST KOMMUNIKATIV, ORGANISIERST GERNE
EVENTS UND LEGST WERT AUF GUTES BENEHMEN?
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DAS BIETET DIR DER BERUF ALS
FACHMANN/FACHFRAU FUR RESTAURANTS &
VERANSTALTUNGSGASTRONOMIE
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* Jede Menge Abwechslung

e Zusammenarbeit mit verschiedenen Menschen

*  Know-how Ulber Trends in der Gastronomie

* Gastgeberqualitaten

»  Selbststdandiges und flexibles Arbeiten

* Vielseitige Karrierechancen zum Beispiel im Ausland
*  Sicherheit fur die Zukunft

DAS SOLLTEST DU MITBRINGEN:
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*  SpaB am Umgang mit Menschen und eine Leidenschaft
fur den Verkauf

+ Ein gepflegtes AuBeres und eine gute Ausdrucksweise

* Bereitschaft fiir erfolgreiches Arbeiten im Team

* Kreativitéat, Genauigkeit und Pflichtbewusstsein

AUSBILDUNGSINHALTE:
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* Gestaltung des Gasterlebnisses als Gastgeber

* Beraten der Géste tUiber Speisen und Getranke

*  Verkaufsférderung

* Fachgerechtes Servieren von Speisen und Getranken

* Herstellen von Kaffeespezialitaten und Cocktails

*  Organisation von Serviceabldufen

* Planen und Organisieren von Veranstaltungen

* Umgang mit Abrechnungs- und Reserverierungssystemen
*  Nachhaltigkeit und Hygiene

*  Anleitung und Fiihrung von Mitarbeitenden und Arbeit im Team
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SAMMLE AUSLANDSERFAHRUNGEN!

Wer einen Beruf in der Gastronomie und in der Hotellerie gelernt hat, kann in Hotels und Restaurants auf der
ganzen Welt arbeiten, denn gut ausgebildete Fachkréfte sind international gefragt. Egal, ob Praktikum, Saisonstelle
oder langfristiger Arbeitsplatz, ein Aufenthalt im Ausland ist immer eine lohnende Erfahrung. Du verbesserst deine
Sprachkenntnisse, lernst andere Kulturen und interessante Menschen kennen.

BERUFSAUSSICHTEN ALS FACHMANN/FACHFRAU FUR
RESTAURANTS & VERANSTALTUNGSGASTRONOMIE
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Wie in den Ausbildungsberufen im Gastgewerbe oder im Hotel tiblich, stehen auch den Restaurants- & Veranstaltungs-
fachleuten vielféaltige Karrieremdglichkeiten offen. Grundsétzlich startest du deinen Werdegang in den Abteilungen Restau-
rant und Bar und kannst von dort dann vom Commis de Rang bis zum Abteilungsleiter, Restaurantleiter oder F&B-Manager
aufsteigen. Durch deine Ausbildung erhéltst du ideale Voraussetzungen fiir Jobpositionen im Bankett- und Veranstaltungs-
wesen oder flr die selbststédndige Fiihrung eines gastgewerblichen Betriebes.

STARTE DEINE AUSBILDUNG IM HOTEL HOERI
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Unsere Ausbildungsvertridge sind Mustervertrage von der Industrie-und Handelskammer (IHK). Mit deinem
Ausbilder schlieBt du einen solchen Vertrag ab. Die Berufschulausbildung findet im Rahmen von Blockunterricht statt.
(1. Lehrjahr in Radolfzell, 2. und 3. Lehrjahr in Villingen-Schwenningen).




