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HERZLICH
WILLKOMMEN
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Das zauberhafte Glitzern des Sees auf sich wirken
lassen, die Sonne spiren, die frische Luft atmen ...
Es gibt nichts Schoneres auf der Welt! Und bei uns

im HCERI finden Sie genau das. Erleben Sie lhr
personliches Fest mit grenzenlosem Ausblick auf das
phéanomenale Panorama. GenieBen Sie fantastische,
kulinarische Kostlichkeiten unter freiem Himmel auf
unserer exklusiven Seeterrasse und fuhlen Sie die

Magie dieses einzigartigen Ortes.



Seeblick.
Kostlichkeiten
und keiern

IM HERI AM BODENSEE




Unsere
Veranstaltungs-
raume

FUR IHR PERSONLICHES FEST

RESTAURANT
SEENSUCHT

Das Restaurant mit Blick auf den See
kann als Teilbereich exklusiv fiir Sie
vorbereitet werden.

. MaBe: 5,1 mx 9 m

=  Bestuhlung: Tafeln fur 6 — 8 Géaste
oder Blocktafel
Personenzahl: max. 25 Giste

RESTAURANT
FISCHERSTUBE

In unserer Fischerstube feiern Sie im kleinen
Kreis und unter sich.

. MaBe: 5,2 m x 6,2 m
Bestuhlungsmdglichkeiten:
Tafeln fur 10-20 Gaste,
Einzelne Tische fur jeweils 4 — 8 Géaste
=  Personenzahl: max. 22 Gaste




RESTAURANT
BRASSERIE

. MaBe: 3,15 mx 11,8 m
=  Bestuhlungsmdoglichkeiten:

U-Form, T-Form, Einzeltische,

Block, Tafeln fiir max. 18 — 20 Gaste,
. Personenzahl: max. 22 Géste

FESTSAAL

. MaBe: 13,5 mx 12 m
=  Bestuhlungsmdoglichkeiten:

U-Form, runde Tische fiir 6 — 9 Personen
=  Personenzahl: max. 100 Gaste

SEETERRASSE

. MaBe: 16 m x 10 m

=  Bestuhlungsmaéglichkeiten:
Runde Tische, T-Form, U-Form,
Block, Tafeln

o Personenzahl: max. 120 Gaste

SEELOUNGE

. MaBe: 30 m x 25 m

=  Bestuhlungsmdoglichkeiten:
Biergarten, Stehtische, Loungemdbel

=  Personenzahl: max. 150 Géste
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DAS SOLLTEN SIE WISSEN!
DAS A BIS Z IM HCERI

Abbau
Der Abbau der mitgebrachten Dekoration sollte nach Ende der Veranstaltung erfolgen;
andere Absprachen sind je nach Verfugbarkeit moglich.

Abristzeit (max. 2 Stunden)
Fur Veranstaltungen, die nach 01.00 Uhr enden, berechnen wir einen Personalzuschlag
von € 200,00 fur die Abrustzeit (Aufraum- und Reinigungsarbeiten)

Geschaftsbedingungen
Diese finden Sie in den Downloads unserer Homepage www.hoeri-am-bodensee.de

Ansprechpartner Bitte teilen Sie uns eine Person mit, welche die Organisation
von Show-Einlagen, Reden und sonstigen Aktionen Ubernimmt, an die wir uns wahrend der
Veranstaltung wenden konnen.

Aufbau

Die Zeiten fur den Aufbau kdnnen wir Ihnen 1 Woche vorher, je nach Belegung mitteilen.
Bei unsicherem Wetter teilen Sie uns 24 Stunden vor Veranstaltung mit, welche Bereiche
fur Ihr Fest vorbereitet werden durfen. Sollte dies im Anschluss wieder geandert werden,
behalten wir uns vor, eine Umbaupauschale von € 400,00 in Rechnung zu stellen

Bar Eine mobile Bar kann gerne im Festraum zur Verfligung gestellt werden. Aufbaukosten
€ 250,00, Getranke nach Verbrauch

Beamer / Leinwand ist gerne im Innenbereich moglich; € 50,00 Leihgebuhr

Blumen und andere Dekorationen kdnnen Sie gerne mitbringen oder Gber unsere Floristen
am Ort bestellen: Gartnerei Denz, Hauptstra’e 19 in Wangen, Tel. 07735 719 oder
Gartnerei Ruhland, Strandweg 2 in Horn, Tel. 07735 2098

Buffetdauer
Die Buffets bleiben je nach Gasteanzahl ca. 1,5 - 2,5 Stunden aufgebaut und es wird in
dieser Zeit nachgelegt.

Catering Selbstverstandlich kbnnen auch Speisen zum Empfang oder Kuchen / Torten
mitgebracht werden. Bitte bertcksichtigen Sie, dass in diesem Falle die Haftung

fur uns entfallt.

Dekoration

Kdénnen Sie gerne selbst organisieren; Fehlt Innen noch die passende Idee fur das
Dekorationskonzept? Fragen Sie hier: Hochzeitshaus-Boblingen Hauptstralle

26 1 71093 Weil im Schonbuch bei Boblingen Telefon 0160 5519346 | Telefax 07721
2060281 E-Mail: info@hochzeitshaus-bb.de oder
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Hochzeitshaus Tuttlingen

Simone Zimmermann Sterntalerweg 32 78532 Tuttlingen
Telefon: (07461) 70 37 325 Mobil: (01577) 84

30 584 www.hochzeitshaus-tuttlingen.de

Detail Absprache

FUr Ihr Hochzeitsfest machen wir in der Regel einen Termin fur die Detailsabsprache - ca. 4
- 5 Monate vor dem Termin. Wir bitten Sie den Termin fir die Absprache mit uns vorher
abzuklaren, da wir uns gerne genugend Zeit fur Sie nehmen mochten.

Feuerwerk

Ein Feuerwerk auf dem Gelande ist je nach Saison gestattet; Kontakt daflr: Herr Paolo
Mezzullo, Grenzlandstralle 13; 78244 Gottmadingen, 0773/ 487 10

47 07734/ 487 10 48 0171/ 4 749 428 Mail info@me-fire.de

Fotograf

Gerne kénnen wir Ihnen Fotografen empfehlen: FOTO-WOHRSTEIN OHG August-Ruf-Str.
24 78224 Singen Tel.: (07731) 69888 Fax.: (07731) 60486 Mail: studio@foto-woehrstein.de
Internet : www.foto-woehrstein.de

Tina’s Foto-Service Inh. Martina Bohner Fotografin D-78343 Gaienhofen 07735 / 938000

Freie Redner — Trauung
finden Sie ein gutes Angebot im Hochzeitsportal Bodensee; unsere Empfehlung: Alfons
Koller - Tel. (07531) 33 249 oder mobil Mobil: (0176) 62 65 06 04

Freie Trauung

Eine Freie Trauung kann bei uns sowohl auf der Terrasse als auch in einem der
Veranstaltungsraume stattfinden. Wir empfehlen hierzu Festbanke mit weilden
Hussen; Bereitstellung a € 5,50 pro Person; Sonnenschutz € 150,00 pro Zelt

Gastezahl

Die definitive Personenzahl (Erwachsene und Kinder - Kinder inkl. Alter der Kinder bis 12
Jahre) benétigen wir als Garantiezahl bis 05 Tage vor Veranstaltungsbeginn.

Diese Zahl dient zur Bestellung der Ware und wird als Mindestzahl zur Abrechnung
zugrunde gelegt. Andersfall gilt die vorher zuletzt genannte Zahl

Gedeckgeld
Fur externe gelieferte Speisen berechnen wir flir den entstehenden Aufwand ein Teller-
bzw. Korkgeld. Fir mitgebrachte Torten/Kuchen betragt dies z. B. € 5,00 pro Person

GEMA
Gebulhren klaren Sie bitte direkt mit der von Ihnen engagierten Musik;
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Geschenke

Sollte es lhnen nicht moglich sein, noch alle Geschenke am Abend nach der Feier
mitzunehmen, kdnnen Sie diese nach Rucksprache mit unserer Restaurantleitung

gerne am nachsten Morgen abholen; um Missverstandnisse vorzubeugen, bitten wir Sie,
alle ,Bargeld-Geschenke® am Abend selbst mitzunehmen.

Haftung fur Eigentum der Gaste
FUr eingebrachtes Gut ibernehmen wir keine Haftung

HOTEL

Auch das Bett zu lhrer Hochzeit kdnnen wir Ihnen anbieten. Far Ihre Familie und Gaste
richten wir ein Zimmerkontingent ein. Aus diesem Pool kénnen die Gaste bis 2 Monate vor
Termin die Zimmer buchen. Danach gehen alle nicht reservierten Zimmer an das Hotel
zuruck.

Kinder

Bitte teilen Sie uns mit, wie viele Kinder in welchem Alter bei lhrer Hochzeit anwesend sind
und ob Kindersitzkissen flir Stlihle bendtigt werden. Hochstlihle stehen nur in einer
beschrankten Anzahl (max. 3 x) zur Verflugung. Gerne empfehlen wir aul3erdem bei
Interesse folgende Kinderbetreuung: GlicksKinder- Kindereventagentur Christine Prinz
Georg-Friedrich-Handel Str. 7 88677 Markdorf

Telefon: (0176) 32 02 92 29 glickskinder.net

Kinderberechnung

Kinder haben die Mdglichkeit von der Kinderkarte zu essen, ab 6 Kindern empfehlen wir ein
einheitliches altersgerichtes Kindermenu. Bei Pauschalen und Buffets berechnen wir Kinder
wie folgt: Kinder bis 5,9 Jahre kostenfrei; Kinder zwischen 6 und 11,9 Jahren bezahlen die
Halfte.

Kinderraum
Spiel- und / oder Schlafraum fir Kinder kdnnen wir gerne mit einplanen; € 280,00
Raummiete pro Raum einschliel3lich TV/DVD und Malutensilien sowie Betten

Kinderstiihle
nach Verfugbarkeit kostenlos

Korkgeld
Selbstverstandlich haben Sie auch die Mdglichkeit lhren eigenen Wein mitzubringen. Pro
Flasche 0,75 | verrechnen wir € 23,00 Korkgeld

Kliche — Servicepauschale
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In Ihrem Menupreis ist eine Servicezeit von sechs Stunden fur lhre Veranstaltung enthalten.
Ab der siebten Stunde berechnen wir eine Mitarbeiterpauschale (unabhangig von
Personenzahl und Uhrzeit). Fir das Servieren der Speisen sind unsere Kuchenzeiten
bindend. Diese sind mittags von 12 bis 14 Uhr von abends von 18 bis 21.30 Uhr. Die
Klchenpauschale aufRerhalb dieser Zeit: pro Mitarbeiter € 55,00

Kinstlerraum
Kann gerne zur Verfligung gestellt werden: € 250,00

Lautsprecheranlage mobil
€ 250,00 inkl. Aufbau - ohne Techniker und Musik

Menukarten
Kdénnen wir gerne flr Sie erstellen im Layout vom Hotel € 3,50 je Karte

Musik

Sie haben die Qual der Wahl. Gerne geben wir Ihnen Empfehlungen flr Live Bands bzw.
DJ‘s. Genugend Stromanschlisse stehen in allen Raumen zur Verfliigung. Das technische
Equipment wird von Band oder DJ selbst mitgebracht. In samtlichen Raumlichkeiten ist das
Verwenden von Nebelmaschinen nicht erlaubt. Auf- und Abbauzeiten werden bei der
Detailabsprache geklart. mr. mac’s party team DJ-Service & Events http://www.mrmac.de
Endersbacher Stralde 42 70374 Stuttgart Tel +49 711 787478 15 Fax +49 711

787478 22 oder Kern Entertainment Hans-Peter Kern Hegaublick 9 78333 Stockach Fax:
07771/ 62553 Mobil: 0170 9185786 info@kern-entertainment.de www.kern-entertainment.
de Musik darf in den Veranstaltungsraumen bis 02.00 Uhr spielen; ab 1.00 Uhr in
Zimmerlautstarke aus Rulcksicht auf unserer andere Gaste

Parkplatze
stehen zur Verfligung (6ffentlich), teilweise kostenpflichtig

Preise
die angegebenen Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer

Raummiete
€ 450,00 pro Tag fur den Raum Brasserie; € 900 fur den Raum Festsaal mit Unterseestube

Rechnungsstellung

Wenn die Raumreservierung von lhrer Seite bestatigt wird, bitten wir um ein Depot in Hohe
von 500,00 bei Buchung. Eine weitere Anzahlungsrechnung in Hohe von 50 % des
geschatzten Umsatzes senden wir ca. 3 Wochen vor der Hochzeit zu. Die Endabrechnung
wird nach Veranstaltungsende zugeschickt und ist binnen 10 Tagen zu begleichen.
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Schifffahrt

kann gerne gebucht werden bei Harald Lang Schifffahrt Lang www.schifffahrtlang.de
Erbringstr. 24 78343 Horn Tel.07735-8891 Fax 07735-8831 Handy

0171-6817427 oder Schifffahrt Baumann Roland Baumann, Brunnengasse 3, 78476
Allensbach Telefon: 07533/98848 Telefax: 07533/998721 www.schifffahrtbaumann.de

Selbstzahler
Speisen und Getranke buchen wir auf Gesamtrechnung. Es ist uns nicht mdglich,
Selbstzahlerveranstaltungen anzubieten

Sperrstunde
Aufgrund der Regelungen im Arbeitszeit-Schutzgesetzt sind Veranstaltungen in unserem
Haus auf ein Ende von 03.00 Uhr begrenzt

Sperrzeit
Bei uns kdnnen Sie bis 03.00 Uhr feiern. Wir berechnen ab 1.00 Uhr einen Nachtzuschlag
von € 250,00 pro Stunde

Standesamt
in Gaienhofen: Gemeindeverwaltung Gaienhofen Rathaus, Im Kohlgarten 1, 78343
Gaienhofen Telefon: 07735 8180

Stuhlbander
zur Husse kann gerne in den individuellen Farben bestellt werden; Pro Band inkl.
Anbringen und Reinigung € 2,50

Stuhl Hussen
stellen wir Ihnen fur die Stuhle im Festsaal zur Verfugung. WeilRe Stuhlhussen a € 7,50. Im
Preis sind die Reinigung und das Aufziehen enthalten

Tanzflache extra
im Festsaal vorhanden; kostenfrei, im Raum Brasserie extra Aufbau € 250,00 pauschal

Taxi / Fahrservice

auch hier arbeiten wir mit verlasslichen Partnern: Loble Reisen GmbH Bernhardsgasse 14
78337 Ohningen- Wangen Telefon +49 77 35.31 38 Telefax +49 77 35.14 36 info@loeble-
reisen.de www.loeble-reisen.de oder das Besondere: Topstar Limousinenservice, Ralf
Hesse, Hermann-Hesse-Weg 10, 78343 Gaienhofen, Tel. 0171 6476332

Teppich
fur den Einzug der Braut zur Trauung im Hoeri kann gerne von uns organisiert werden;
Kosten ca. € 220,00 inkl. Auf- und Abbau (Farben weil® oder rot)
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Tischgestaltung / Tischordnung / Tischkarten
Die Tische werden mit weilder Tischwasche und Servietten eingedeckt. Der Preis hierfur ist
in der Menupauschale enthalten.

Tischhussen
kénnen fur die runden Tische im Festsaal gerne angemietet werden € 11,50 inkl Anbringen
und Reinigung

Torten

und weitere Kuchen kédnnen gerne mitgebracht werden; s. Gedeckgeld.
Konditorei Rosen Hauptstralle 122, 78343 Gaienhofen-Horn Telefon:
07735 9377877

Vegetarier & Allergiker
Bitte teilen Sie uns vorab mit, ob unter lhren Gasten Vegetarier oder Allergiker sind, wir
stellen uns darauf ein.

Weddingplaner

Mochten Sie bei der Planung und/oder Durchfuhrung lIhrer Hochzeit begleitet werden?
Auch hierfur haben wir den richtigen Kontakt: Wedding-Planer Bodensee

Marija Peic Am Briel 65 78467 Konstanz Telefon:

+49 (0) 75 31 - 45 49 941 e-mail: service@weddingplaner-bodensee.de

Wetter — Kapriolen

Das Wetter entscheidet, wo |hr Fest stattfinden — drinnen oder drauf3en. Diese
Entscheidung mussen Sie 24 Stunden vor Veranstaltung treffen. Sollte im Anschluss
eine Anderung erfolgen, berechnen wir eine Umbaupauschale in Hohe von € 400,00



Menu 1
Meeresfriichtetdrichen
Kaviar und Cordifol

* %%

Rucolacrémesuppe
Milchschaum und Tomatenpapier
St. Pierre
Krautersud, Truffel und Polenta
Kalbsricken am Stiick gebraten
Ratatouille und Risotto
Exotische Sorbetauslese
Mandelknusperblatt und Frichte

62,00 €
4 Gange 50,00 €

&

Menu 2

Gebratene Gansestopfleberterrine

Brioche, Sauterngelée und Kresse
Pilzessenz

salziger Kaiserschmarren und Gemuse
Steinbutttranche unter der Kartoffelhaube
gruner Spargel und Kalbsglace
Rinderfilet
geflllter Markknochen, Belugalinsen und Annakartoffeln
Créme Bralée
Granatapfel und Bananenrahmeis

84,00 €
4 Gange 72,00 €

BN

Soweit Sie von Allergenen betroffen sind, halten wir fir Sie gerne eine separate Allergenauflistung unseres Angebotes |1
bereit. Fragen Sie uns einfach.



MenuU 3

Marinierte Jacobsmuscheln
Meerrettichmousse, Serranoschinken und Mango

* k%

Klare Tomatenkraftbrihe
gebackener Biffelmozzarella
Lauwarmer Hummer
eigener Schaum, Vanille und Artischocke
Lammricken mit Dijonsenfkruste
GrieBtértchen und Auberginentartar
Ananas-Kokosfrihlingsrolle
Passionsfruchtcréme und Chilischokolade

92,00 €
4 Gange 80,00 €

B

Menu 4 vegetarisch

Milde Ziegenkése-Créeme Bralée
Gurkennudeln, Tasmanischer Bergpfeffer und Feige
Klare Kartoffelsuppe
Majoran und Topinambur

*kk

Gemusetempura Kirschtomatenrisotto und 12 Jahre alter Balsamico
Graner Spargel im Nudelblatt
Alblinsenragout und Zitronenvelouté
Schokoladenkuchen
Vanilleespuma und Papaya

45,00
4 Gange 36,00 €

&

Soweit Sie von Allergenen betroffen sind, halten wir fir Sie gerne eine separate Allergenauflistung unseres Angebotes
bereit. Fragen Sie uns einfach.



Menu 5

Rindertafelspitz
Meerrettichviniagrette und Blattsalat

* k%

Tomatenschaumsuppe
Basilikum und Balsamico
Hahnchenbrust
Rahmsauce, Kartoffelptrée und Karotten
Karamelkdpfle
mit Walnusseis und Schlagsahne

42,00 €
3 Gange 36,00 €

>

MenuU 6

Cremige Kartoffelsuppe
Speck, Krauter, Croutons
Zandermedaillon
Rahmspinat und Nudeln
Kalbsbraten
Rotkraut und Semmelknddel
Windbeutel
Schokoladenmousse und rote Grutze

46,00 €
3 Gange 40,00 €

BN

Soweit Sie von Allergenen betroffen sind, halten wir fir Sie gerne eine separate Allergenauflistung unseres Angebotes
bereit. Fragen Sie uns einfach.

[ 1



Menu 7 vegetarisch

Mariniertes Tomatencarpaccio
gebackener Buffelmozzarella, Pesto und Rucola
Blumenkohlschaumsuppe
Krauter und gerdstete Kurbiskerne
Gratiniertes Hihnerei
Rahmspinat und Kartoffelchips
Spaghetti
Gemdusecarbonara und gehobelte Champignons

* k%

Tiramisu

36,00 €
4 Gange 30,00

B

Soweit Sie von Allergenen betroffen sind, halten wir fir Sie gerne eine separate Allergenauflistung unseres Angebotes | 2
bereit. Fragen Sie uns einfach.



Buffet 1

Auswahl an Salaten der Saison
Geraucherter Lachs mit Sahnemeerrettich
Landputenscheiben in Gemise-Senfvinaigrette
Gegrillte Gemuse mit Pinienkernen und Parmesan

*kk

Gemiuisecrémesuppe
Croutons, Krauter und geréstete Kerne
Rindergulasch / Forellenrdlichen
Rahmwirsing / glasierte Karotten / Nudeln / Reis
Spaghetti mit zweierlei Sauce und Parmesan
Frische Frlchte, Vanillecréme mit roter Gritze
Topfenmousse mit Karamelsauce, Obstsalat mit Rahmeis
Allgaduer Kédseauswahl vom Brett

46,00 €

>
Buffet 2

Auswahl an Salaten der Saison
Geraucherte Bodenseefische mit Dill-Senfsauce
Roastbeef mit Remouladensauce
Tomate und Mozzarella mit Pesto und altem Balsamico

* k%

Rinderkraftbriihe mit klassischer Einlage
Wiener Schnitzel mit Preiselbeeren / Lachsmedaillons
Petersilienkartoffeln / Risotto
Blumenkohl / asiatisches Gemiuse
Rahmpilze mit Serviettenknédel
Frische Frlchte, Schokoladenmousse
Sorbets mit Ananasragout, Panna Cotta mit Orangenkompott
Heimische Ziegenk&seauswahl vom Brett

66,00 €

>

Soweit Sie von Allergenen betroffen sind, halten wir fir Sie gerne eine separate Allergenauflistung unseres Angebotes
bereit. Fragen Sie uns einfach.

[ 1



Buffet 3

Auswahl an Salaten
Marinierte Riesengarnelen mit Krdutern und Ingwer
Vitello Tonnato
Gebratene Krautersaitlinge mit Truffel

* k%

Zitronengrasrahmsuppe
mit mildem Thaicurry und Frihlingsrollen

*kk

Schweinefilet ,Saltim Bocca“ / Zander mit Meerrettichkruste
Polenta / Gnocchi / Ratatouille / bayrisch” Kraut

* k%

Auberginenpiccata mit Tomatensauce

* k%

Frische Frichte, Tiramisu, Créme Brilée
Apfelringe mit Vanillesauce, exotischer Fruchtsalat

*kk

Franzo6sische und italienische Kaseauswahl vom Brett

78,00 €

BN

Sehr geehrte Gaste. Alle aufgefuhrten Buffetkomponenten dirfen Sie sich
individuell, zu einem Bliffet zusammenstellen.
Sie wunschen sich ein an die Jahreszeit angepasstes oder lhren Wiinschen
entsprechend, zusammengestelltes Buffet?
Gerne beraten wir Sie dahingehend und gehen auf ihre Winsche ein.

Soweit Sie von Allergenen betroffen sind, halten wir fir Sie gerne eine separate Allergenauflistung unseres Angebotes
bereit. Fragen Sie uns einfach.

| 2



Buffet 4

Auswahl an Salaten
Gebeizter Lachs mit Dill-Senfsauce
Geflllte und eingelegte Gemuse
Honigmelone mit Serranoschinken

*kk

Minestrone
mit Parmesancracker und frischem Basilikum
Sauerbraten / Buttermakrelenmedaillons
Rotkraut / glasierte Wurzelgemuse
Serviettenknddel / Nudelreis
Kasespatzle mit zweierlei Rostzwiebeln
Exotische Frichte / Eis, Sorbet’s und Parfait’s
Allgduer Kédseauswahl vom Brett

56,00 €

&
Buffet 5

Auswahl an Salaten
Rauchfischmousse mit Dill-Creme Fraiche
Wildpastete mit Preiselbeeren
Salat von Babyartischocke mit Kirschtomate und Oliven

* %%

Selleriecrémesuppe mit Triffel
Zuricher Geschnetzeltes / Bodenseehechtklésschen
Schupfnudeln / Perlgraupen / Speckbohnen / Peperonata
Ravioli mit Schnittlauchsauce
Frische Frichte
Mango,-Passionsfrucht,-und Cassismousse
Schokoladen,-Zitronen,-und Kaffeetarte
Heimische Ziegenk&dseauswahl vom Brett

58,00 €

BN

Soweit Sie von Allergenen betroffen sind, halten wir fir Sie gerne eine separate Allergenauflistung unseres Angebotes
bereit. Fragen Sie uns einfach.

[ 1



Buffet 6

Auswahl an Salaten
Zanderknusperle mit Remouladensauce
Tafelspitzsulze mit Meerrettichviniagrette

Gefullte Huhnereier

* k%

Franzésische Zwiebelsuppe
Geflligelpiccata / Barsch in Blatterteig
Tomate-Krauterreis / Weizen
Rahmpilze / Fenchelragout
Kartoffelcurry mit Gemuise und Nlssen
Frische Frichte Nugatmousse, Kése-Sahnetdrtchen
geflllte Palatschinken, Frische Beerenfriichte mit Sahne

* k%

Franzosische und italienische Kaseauswahl vom Brett

60,00 €

>

Sehr geehrte Gaste. Alle aufgefuhrten Biffetkomponenten dirfen Sie sich
individuell, zu einem Buffet zusammenstellen.
Sie wiinschen sich ein an die Jahreszeit angepasstes oder lhren Wiinschen
entsprechend, zusammengestelltes Buffet?
Gerne beraten wir Sie dahingehend und gehen auf ihre Wiinsche ein.

Soweit Sie von Allergenen betroffen sind, halten wir fir Sie gerne eine separate Allergenauflistung unseres Angebotes | 2
bereit. Fragen Sie uns einfach.



Ihr Kontakt
ur eine
Beratun

NS

FRAU
ANGELIKA SCHAFFER

NN

Inhaberin/Veranstaltung & Verkauf
info@hoeri-am-bodensee.de HERR

Telefon +49 77 35/ 81 10 SIEGFRIED SCHAFFER

Fax +49 77 35 /81 12 22

Inhaber/Restaurant & Personal
info@hoeri-am-bodensee.de
Telefon +49 77 35/ 81 10
Fax +49 77 35 /81 12 22



HERI

AM BODENSEE

/

DAS HOERI AM BODENSEE
Hotel | Spa | Restaurant

UferstraBe 20 — 23
Gaienhofen/Hemmenhofen

Telefon: +49 7735 811-0
Telefax +49 7735 811-222
www.hoeri-am-bodensee.de

LAGE

= Auf der Halbinsel Héri, direkt am Bodensee
zwischen Konstanz und Schaffhausen

= Autobahnabfahrt A 8/A 81
Singen-Radolfzell 15 km

MIT DEM AUTO

= 40 Minuten von Konstanz
= 90 Minuten von Stuttgart

MIT DER BAHN

= Bahn Radolfzell 12 km
= Bahn Stein am Rhein 8 km

MIT DEM FLUGZEUG HOTEL

= Flughafen Stuttgart 166 km = 80 Zimmer in verschiedenen Kategorien

= Flughafen Ziirich 64 km = Bad/Dusche, WC, Fon, Durchwabhltelefon,

* Flughafen Freidrichshafen 70 km Zimmersafe, Kabel-TV, WLAN, Schreibtisch,
Nichtraucherzimmer, teilweise mit Balkon/

ENTFERNUNGEN DER Terrasse/Seeblick

UMLIEGENDEN STADTE = GroBer Wellness-Bereich mit Spa,

Schwimmbad und Saunalandschaft
= Panoramaschwimmbad und Liegewiese
mit direktem Seezugang

= Radolfzell 13 km
= Konstanz 35 km
= Stuttgart 166 km

* Zirich 64 km GASTRONOMIE

= Restaurant ,Seensucht" mit Seeterrasse
= Auswahl an regionalen Spezialitaten in
gepflegter Atmosphare

VERANSTALTUNGEN

= 5 individuell gestaltete Raume
von 8 bis 100 Personen
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